
Teoretická časť ... •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 7 

Zhrnutie .................................................................................................................. 7 

Vymedzenie pojmov ................................................................................................ 7 

Text prednášky ........................................................................................................ 8 

Kl'účové body ........................................................................................................ 45 

Použitá literatúra .................................................................................................. 45 

Workshop •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 48 

Cvičenie l Úprava cukornatosti muštu pred kvasením ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 49 

Cvičenie 2 Sírenie vín a muštov pred kvasením •••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 51 

Cvičenie 3 Scel'ovanie vín ••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 53 

Cvičenie 4 Odkysľovanie vín ................................................................................. 54 


