/

Obsah

PrOAROVOT ..ttt ettt be et et te s era e s e s aesasersesaeebees s eae b e e st esa e s e nsennensesensn

1 Vseobecna charakteristika mlieka CiCAVCOV ...cccvvueerrireeeeeireeiicineenccnnnecsssnnesssnenes

2 Zlozenie a bioaktivne zlozky mlieka krav

2.1

2.2

2.3

24

2.5

MIIEENE PIOLEINY ..eovurrervriiieiiiiiiciiisssssess s

2.1.1 Proteiny skupiny kazeinov .........c.ccceeuerrericircrininnnnes

2.1.2 Skupina srvatkovych proteinov

2.1.3 Minoritné proteiny..........ccceoecrennene.

2.1.4 Bioaktivne proteiny a peptidy.............
2.1.4.1 Imunomodulac¢né peptidy.......
2.1.4.2 Antihypertenzivne peptidy
2.1.4.3 Antitrombotické peptidy.
2.1.4.4 Opioidné Peptidy .....coccevriurieciremiiririsicisneinicsisisesesessesaesees
2.1.4.5 Peptidy viaZuce KOV .......cccocuvirimniinriicieiciciee s

MIIEETTY: CUKOE cussossinsnasussussnnssssissssssestonmes esssssess o0smmssesmssssa s issassassssesasnmssess s issn

2.2.1 Derivaty lakt6zy a ich nutri¢né vIastnosti.........cccoeceevrenecnrnricniicinnins 43

MUECNY LUK ottt 44

2.3.1 Mastné KySeliny ......c.cecucuciniiniiniicininiiissisisssssssssssesesse s 46

2:3.2 Hlavrié triedy lipidov sussssumsssmnmmemammmnsosommmosssmyos 48
2321 Triacylglyceroly usmsmmmmanummmmmmmmnsmanamanmmimms 48
2.3.2.2 Acylglyceroly a volné mastné kyseliny ........c.cocvevevurriiniciinnnncs 50
2.3.2.3 FOSTOlPIAY.....cocueieiiciciciiicciicicicics s
2:3.2.4, SEETOLY suvosusssinssssossimssssssmonsqissmvonseresmenivssnsssresssanonsss
2.32.5 Karotenoidy.cuanummmmmsimmisnmasmsomisis
2.3.2.6 Vitaminy rozpustné v tuku
2.3.2.7 Aromatické a chutové latky

2.3.3 Mlie¢ne tukové gulocky .......cocvrinennc.

2.3.4 Bioaktivne lipidy.....ccocoeririeincivinininns

ZloZenie a bioaktivne zlozky kolostra ..............

2.4.1 Bioaktivne zI0ZKy KOlOStIa .......ccccuccuiuiiiiiiiiiinicc e
2411 Tmunoglobulifiyssssmissrsnnmissmmmsaonmssmase
2.4.1.2 Laktoperoxidaza....sw s
2.4.1.3 LYZOZYIM vttt
2.4.1.4 Laktoferin ...
2:4.1.5 Rastovéfaktory snsmmssmmmmmmanossmasrosss
2.4.1.6 Minoritné bioaktivne ZIOZKY ........ccccovuvrmvnrrininnriniiesieninsinnins 62

Vitaminy v MEEKU c.cc.uveeeveieeiecciiiiciccicie s ssssssessans 64

2,51 Vitaminy rozpustié v KO CH s sesnsesscssssmmmsissmivssssssssmnesrssnosssssasesss 66
25:1:1 Vitamin Asvessmmsmsmmamesmmmssimmm ey mmasn s mdusoes
2.5.1.2) VHAMIND .c.vvvrirominsnssssnssmssinsmsssssssmiasnsssmsssssssissmms st e aiessssind
2.5:1.3 VAAIMIILE.. o cicnmcnsemsiorsmmsorospivosivssinivisotains bt A e s
2:5:14 . Vitamin. K. .umevensmessssnss

2.5.2 Vitaminy rozpustné vo vode
2.5:2.1.. Vitamin.C....ccccamserorvinoiss
2,522 Vitamin Bl.......inalil il
2.5:2.31 Vitamin B...csssmnnsnismmsssmatih it




14/

Pt WGETIIIE oo comeis e st Lo i e e O A
2:5.2 5 NG aTINIB S ol s e S e s dsssssvosssssnsssimivisiss
2.5:2. GLVHAINIB o, vttt st et saonsonsssssnesonsss
2.5.2.7 VitaminB........
2.5.2.8 Vitamin'B_..............
2.5.2.9 . Nitamin B .......ccc..
2.6 Mineralne latky a soli v mlieku
2.6.1 Makroelementy....................
2.6.1.1 VapniK......cocoereerevereirnriernrnnenns
2.6.1.2 FOSOT ...oovuviieieeincnriieinians
206,13 SOUK.cvssmscussmmmmssmvmsvommmasmamsmmss s nn i sorsomses
206.1.4. DIaslK scsssssiiininicioimmmmmmssmnrssssssssssssssssorsossosssssssessossassesss
2.6.1.5 HOICIK ..ooviiiicieeieecetsn e
2.6.1.6 CRIOT ..ot
2.6.2 MiktOCICTIENT ,cusssmunesmssssssssemmmsssosinsmsmmessaasim st i mommmnonsmatsss
2:6:2:] Sellhinisumsmminmminimmmmmnmsersrsrmssrsseossossssrssssesscersssasssssesnsssses
2.6.2.2
2.6.2.3
2.6.2.4
2.6.2.5
2.6.2.6
2.6.2.7
2.6.2.8

2629

2.6.2.10 Molybdén

2.6.2.11 NiKel ..covuiiirininenesessceeess

20212 ARTER wuvusovsissessressisssssssssssssssssssssassssasvisssssisssssissmssassssnsnonsensesassorses

26:2:13 BOTscsssssssssssmsmssmnminsuisissmmmssnsenssnssssssassmsensansasseessssssssessssersersessssirins

2.7 Enzymy MIEKa ........cooviuiiirceeicscecsee e

2.7.1 Obecna charakteristika enzymul..........cooovervmrrireriereeeriensieesssiesssenne 85
2.7.2 Charakteristika a vyznam enzymi mIéKa........cocoeeremreerrerrerrieernennns 86
2.7.3 Vyznamné enzymy mIEKa.........c.ceceueerereremrnierermrnennsnssesisssesssessesssensenns 89

2.7.3.1 PIOEAZY .ovovetiieiicicici ettt 89

2.7.3.2 LIPAZY @ €SLETAZY ......vuervrrerrrrireeieiississseseesss st ssssssessss s s nes 91

2.7.3.3 FOSTALAZY wvsvciomussnisssomsssssssssssissssmsssiamsmnsssssiarmnsnisnmarnssateonsasassrsns 92

2734 NUKICAZY c.oooovovooreseeeeeeseeeees oo seesesssessesssneee 93

2.7.3.5 LYSOZYM ottt sass st 93

2.7.3.6  AMYIAZY ..o 94

2.7.3.7 Ostatni hydrolytické enzymy...........ccovecrmrermrermresmeernnernriennns 94

2.7.3.8 Laktoperoxiddza .........ccccoosruerrnnnn.

2.7.3.9 Katalaza .....ccccoevvnunnee.

2.7.3.10 Xantinoxidéza ..............

2.7.3.11 Sulthydryloxidaza
2.7.3.12 Peroxiddismutdza
2.7.3.13 Dalsi oxidoreduktazy mléka
2.7.3.14 Transferazy mléka ..o
2.7.3.15 Ostatni enzymy mIKa..........cccouvuriurerureeenerneenecereeereenesesenssnnns
2.8 Voda v INHEKU . cmsimsmiismmmmmmmsmosnrssmssmsmmsmmsssssssmsasessmssissssssssssssssssasons



Zlozenie a bioaktivne z10Zky mlieka OVieC.......ecovuevrerrrreerrrsereresereseesesesensnsens 101

3.1 Mliecne proteiny a ich bioaktiviie ZI0ZKY ......oovverveervrrioeiiieieseeese e, 102
3.1.1 Bioaktivne proteiny a ich peptidy........ccooueerrvmrirmrrrerrerrenreseesiene 103
3.2 MEeCHF CUKOT i musmnamsmsmsssmmimisisemmemmmsismsmmmsrassimanssssssssssasssassassssess 104
3.3 MIEECNY tUK .oocveeieiviiiceiicieeeie sttt 105
3.3.1 Bioaktivne ipidy......cccccverueeerneeneeieieeiresies s 107
3.4 Mineralne latky a vitaminy ovéieho mlieka.......coooovrvververeeoerreeriserssreee. 107
3.5 Enzymy ov¢ieho mlieka ..o 108
Zlozenie a bioaktivne z10Zky mlieka KOzZ.........ccoeueueurererrersnsnrneunneressensssssnsenne
4.1 Mliecne proteiny a ich bioaktivne zlozky v kozom mlieku
4.1.1 Bioaktivne proteiny a ich peptidy v kozom mlieku ...........cc..ou...........
4.2 MUCCHY CUKOT: cismsssississsinssscsnmmmnsarassessasssssssssamassamensensesssssssessmmssssseseensissnssssasas
4.3 MEECNY TUK ...oviiieeiiiii ettt
3.1 Bicakiivng Bl cumesmmmmmammesmsmanmmamrsssmms
4.4 Minerdlne latky @ VItaminy .......cccooeevecermreinseinnisensiessses e se s
4D BZYINYivinsosmmsimsisisisomnsmsosssssssssssssecsesssassrssnsrssssssostasarssessessoss isessss shesssassisis
Technolégia spracovania MIeKa ..........ccecveueerruerereiresesereernnsnesesesseseesesesesenenns 115
5.1 Technologické poziadavky na kvalitu mlieKa........ccoo.ovveervereeerieeresiereennne 115
5.1.1 Poziadavky na technologické vlastnosti mlieka .........cccocersrrermrrrrnncn. 116
5.1.2 Podmienky tichovy mlieka pred spracovanim ...........cccccoeveeveenanece. 116
5.1.3 Ukazovatele technologickej kvality mlieka ............cooooverrvenrrerrrrenennne. 117
5.2 ZaKladni o8etteni MlEKA. ..oummmmmsmmimmmmimiimmmmrmmsossmssemsssnss 120
5.2.1 Tepelné oSetreni MIEKa ......ccocvervrrrererieieeieciee e 120
5.2.1.1 Definice zékladnich pojmi a vybranych vztahd.................... 120
5.2.1.2 Vliv aplikace tepelného zahfevu na obsahové slozky
a vIastnosti MIEKa.........cccoevureuunirnecernrenerinesessnsses e,
5.2.1.3 Pasterace mléka ........ccocveeomeromrirnrinnrsnirsissesieesesesesesssesnens
5.2.1.4 Sterilace MIEKA. ........c.coevuurveerririreceneireeeeiesses s seneeas
5.2.2 Odstiedovani mléka a standardizace obsahu tuku
5.2.2.1 Odstredovani mléKa .......cccccoervrrrrrnrrrrrerrnne.

5.2.2.2 Standardizace obsahu tuku
5.2.2.3 Cistici odstfedivky a baktofugace mléka
5.2.3 Homogenizace MIEKa........ccoeureererrrirrerreriniesierienianss
5.2.4 Deaerace a dezodorace (odvétrani) mléka
5.2.5 Membranové separacni Procesy .......ommroreemrsersreonssessessssseensenns
5.2.5.1 Tlakové membranové procesy..........cccvmveereermmresesssinsisennes
5.2:5.2: Blelttodialyzd. s mimsiniismmn
5.3 Technologie vyroby konzumniho mléka a smetany.............ccooeveereerrrveerrrnnns
5.3.1 Technologie vyroby konzumniho mléKa..........ccccocrmrrvrerirrmnrririnririnenes
5.3.1.1 Pasterovand mléka .........ccccccovmimminecnenenenniessssssssesis
5.3.1.2. Trvanlivd mIeKa: s umsmmpmnossiamsmmm st
5.3.1.3 Vady konzumnich mléK .......ccccocovrrrrmrrmrirerreriieresreeeeeeeeninns
5.3.2 Technologie VyTOby SMetany.......c...ccoveeomrvvmrvurrrerroesisesesseseseseesesenens
5.3.2.1 VYroba SMetany..........c.ccccoeemeeneesirsiisnsisessonssssssiesessssesssssssssnns
5:3.2.2. Smetana Ke Slehanl. i
5.3.2.3 Smetana do KAVY ........cccuvevunieeecernerineeiiesesnssss s sensens
5.3.3 Obaly konzumnich mlék a Smetan ..........cccocoemerermrrenmrersesssiessisessis




LIteratiira s .onmvimmsmssssmonmsnvmimansmi ot i PR SR B s ovresnssnrennonne

Begister ... R R s i it L o i eanise o e s S VR S B s s

16/




	9788055213118-obsah1 001
	9788055213118-obsah2 001
	9788055213118-obsah3 001
	9788055213118-obsah4 001

